DUTCH DELI

.
—— by atiow —

Dutch Deli

Ngrre Torv 14
3060 Espergzerde
Tel. +45 51207033

www.dutchdeli.dk

Peters gardost - ramaelksost - “Brokkel " (>2 ar)

Information

Varemaerke: Dutch Deli
Varenummer: 1171
Oprindelsesland: Holland
Lagertype: Kol

Ingredienser

Upasteuriset komaelk, salt, maelkesyrekultur,
ostelgbe, tilsetningsstoffer E 251, E509 (kun i
osteskorpen). Hollandsk jordbrug.

Diaet information
GMO frit v

Single-farm gdrdost “Boerenkaas” af ra
komeaelk - 48+

Handlavet single-farm rdmaelksost fra Peters
lille gard med 90 fritgdende keer. “Brokkel " har
lagret pa Peters gard i mindst 2 ar og er en
gastronomisk oplevelse. Steerk og unik ost med
karakter og med masser af sma
proteinkrystaller. Osten, som er en Gouda-ost,
har mange forskellige smagsnuancer og er en
egte smuldre ost (" Brokkel " betyder “smuldre
). Fas ogsa i halve 6 kg. og kvart 3 kg.
vakumeret.

Anvendelsesmuligheder

Velegnet til tapas, ostebordet og madlavning.
God til en steerk ol eller et glas red- eller
portvin.

Holdbarhed og handtering

Holdbarhed og tilberedning (anvisning til
forbrugere):

** OPBEVARING: * Hele oste: Hvis ostene
lagres/opbevares under de rette forhold og pa
kel ved en temperatur pa max. 12-14°C, kan en
hel ost lagres/opbevares flere ar. Osten vil
modne langsomt, athaengigt af
opbevaringstemperaturen. * Udskarne oste
pakket i vakuum: MHT 2 mdneder efter
udskaering. Opbevares pa kel ved en
temperatur pa max. 7°C. Kan opbevares 2-3
maneder, afhangigt af modningen af osten. Jo
2ldre osten er, jo lengere kan den opbevares.

Yfooducer www.fooducer.com



Peters gardost - ramaelksost - “Brokkel” (>2 ar)

Produktion

* Peters handlavede single-farm ramaelksost
"Boerenkaas’ (som betyder gardost) er
fremstillet af eksklusiv og neerende
upasteuriseret komaelk for at bevare flest
mulige smagsnuancer. * Peter og hans familie
ejer en charmerende, lille gard i den gstlige del
af Holland. Her nyder 90 fritgdende kger livet
pa markerne og leverer ravarerne til
produktionen. * Boerenkaas er en sakaldt
single-farm ost. Osten har kvalitetsstemplet
GTS (Garanteret Traditionel Specialitet): alle
oste fremstilles pa garden af rd meelk fra
gardens egen fritgdende keer. * Modning og
lagring af ostene foregar pa garden pa
treehylder i deres sarlige modningsrum. *
Saltindholdet er vaesentligt lavere end i de
fleste fabriksoste. * Osten er fyldig og cremet
med en delikat aroma, og den har sma
krystaller i de vellagrede oste. * Peters
prisvindende gardoste er kommet helt til tops
pad den hollandske top 3 over gardoste de
seneste par ar.

Madhandveerk: Ja
Upasteuriseret

Allergener
Meaelk Stammer fra

* LAKTOSE-FATTIG: Osten er laktose-fattig
og indeholder kun 0 - 0,1 g. laktose/100 g.
ost.

Pakkedetaljer

Basisenhed

Nettoveegt: 11000 g
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